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Der Nachtischklassiker, eins geht immer. Spielregel: Erst erfolgreich 
zusammenbauen (ohne auf die Gebrauchsanweisung zu gucken!), 
dann Schokolade essen. Natürlich gibt es dazu viel Kaffee, gegen 
die Verdauungsmüdigkeit.

7.5 werksküche
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An dieser Stelle werden im Folgenden die für das jeweilige Rezept 
benötigten Zutaten für jeweils 7.5 Personen angegeben.
Die Rezepte sind sehr einfach und kommen mit wenigen Zutaten aus. 
Dies bedeutet, dass die verwendeten Zutaten unbedingt frisch und von 
guter Qualität sein sollten.

Um den Arbeitsablauf und die benötigte 
Zeit besser einschätzen zu können, 
wurden die einzelnen Arbeitsschritte an 
einer Zeitachse aufgehängt.

Da bei uns fast außschließlich 
Pastagerichte auf den Tisch kommen, 
gibt es eine spezielle Pasta-Karte, auf 
der das Wichtigste zu diesem Thema 
beschrieben ist.

Das beliebteste Getränk, weil 
wohlschmeckend und erfrischend 
zugleich, ist die Apfelsaftschorle.

Ketchup – wie nebenstehend zu sehen 
– ist bei uns eine Ausnahmeerscheinung. 
Er kommt lediglich zum Burger-Essen 
auf den Tisch. Alles andere gilt als 
Verbrechen.

Ein guter Kaffee im Anschluss darf 
auch nicht fehlen. Aber bitte keinen 
Filterkaffee.

Dessert-Rezepte sind hier nicht vertreten, 
denn Überraschungseier sind unsere 
beliebteste Nachspeise. Die Kombination 
aus Süßigkeit und ingenieurstechnisch 
anspruchsvollen mechanischen Bauteilen 
sind quasi ein Muß für ein Designbüro.
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